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CEVIZ EZMESI (BURDUR)

50 gr margarin

4 bardak ceviz

4 bardak irmik

4 bardak seker

1 bardak su

1 fincan pudra sekeri

4 bardak seker 1 bardak su ile kaynatilir. 4 bardak irmik ve 4 bardak ezilmis ceviz 50 gr margarin harmanlanir
ve kaynayan serbete eklenir. Koyulasmaya baslayan irmik ve ceviz karigimi gtizelce karistirilarak kavrulur.
Buyukge bir tepsiye pudra sekeri serpilir. Ceviz ve irmik karisimi tepsiye dokullp esit sekilde yayilir ve bir
kavanoz yardimiyla iyice ezilip sikistirilir. Soguyunca 2 parmak kaliniginda kare dilimlere kesilir, Gizeri pudra
sekeri ile kaplanir. Dilimlere ayrilip servis edilir.

Fotograf "Somuncu” tarafindan génderildi. 07.06.2022
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