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CEVIZ CORBASI

Malzeme:

1 corba kasigi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
1 adet sogan

3-4 su bardag st

100 gram Teremyag

tuz, karabiber

Soganin kabugunu soyup incecik kiyin. Cevizlerin kabuklarini soyun. Zeytinyagdini orta boy bir tencerede isitip
sogan ve cevizleri kavurun. Sitl ilave edin. Kaynayana kadar karistirarak pigirin. Ocaktan alin. Soguyunca
blenderden gegirin. Karigima Teremyag, tuz ve karabiber ilave edip tatlandirin. Orta ateste 5 dakika daha
pisirin. Istege gore kiyllmis fesleden ilave ederek sicak olarak servis yapin.
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