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CEVICHE (PERU)

https://www.cumhuriyet.com.tr

500 gram taze beyaz balik filetosu (levrek, mezgit veya dil balidr)
1 su bardag@i taze limon suyu

1 orta boy kirmizi sogan (ince dogranmig)

1 blyUk domates (kiglk kipler halinde dogranmis)

1 orta boy avokado (kt¢Uk kupler halinde dogranmis)

1 jalapeno biberi (ince dilimlenmis)

1 demet taze kignis (ince dogranmig)

Tuz ve karabiber (istege gore)

Zeytinya (istege gore)

Taze balik filetolarini kiiglik kiipler halinde dograyin ve genis bir kaseye alin.

Uzerine taze limon suyunu ekleyin ve baliklarin tamamen limon suyuyla kaplanmasini saglayin. Bu sekilde
baliklari 15-20 dakika marine edin. Limon suyu, baliklari pigirir ve onlara lezzet katar.

Marine edilen baliklar siizerek fazla limon suyunu atin. Baliklari temiz bir kaseye alin.

Ince dogranmig kirmizi sogan, domates, avokado, jalapeno biberi ve taze kignisi ekleyin.

Tuz ve karabiber ile tatlandirin. Istege gére biraz zeytinyagi ekleyerek karigtirin.

Ceviche&apos;yi servis tabagina alin ve taze kisnis yapraklariyla siisleyin.
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