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CEVICHE (PERU)

https://acunn.com

2 adet levrek dilimi (4 parmak kalinlidinda, derisi alinmig fileto)
1 limon suyu

1 lime suyu

1 chilli biberi

5-8 adet frenk sogani

2 Kirmizi biber

/2 kapya biber

1/4 Kirmizi sogan

1 avu¢ maydanoz

1 mango

1 avokado

Sos igin:

Y2 limon suyu

1 yemek kagigi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Levrek kiguk kipler halinde dogranir. Limon ve lime suyu derin bir kseye alinir ve igine levrek eklenir.
Karistirildiktan sonra 1 saat Ustl kapatilarak buzdolabinda dinlendirilir. Limon suyu ile pismis olan levrek slizgeg
yardimiyla stzulir. Mango, biberler, sodan, chilli biberi ve avokado kip kip dogranir. Maydanoz ve frenk sogani
ince ince dogranir ve karistirilir. Bu karigima levrek, yarim limon suyu ve zeytinyagdi da eklenir. Tuz ve karabiber
eklendikten sonra karistirilir ve servisi yapilir.
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