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CEVAPI

Nedim Atilla

1 kg dana kiyma

100 gram bayat ekmeKk igi

2 adet orta boy kuru sogan

Birer cay kasigi tuz, karabiber, kirmizi biber ve kimyon

Malzemeleri kéftelik olacak sekilde dograyin. Kiymanin igine koyup elinize yapismayacak kivama gelene kadar
yogurun. Hazirladiginiz karigimi bir saat kadar dinlendirdikten sonra bagparmak blydkliginde pargalara ayirin.
Parcalara ayirdiginiz kofteleri 1izgarada pisirdikten sonra sicak olarak servis edin.
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