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CETENE TOHUMLU SIMIT

1 paket yagsmaya

1 kasik seker

1 bardak su

1 bardak sut

1 su bardag ¢ig krema
1 cay bardagi sivi yag
100 gram margarin

2 tane yumurta

1 kasik tuz

100 gram kagar peyniri
1 fincan ¢etene tohumu
Aldigi kadar un

1 tane kabartma tozu

1 bardak susam

Karistirma kabinda ilk 6nce yas mayay!, sekeri, sutii ve ik suyu karigtirarak 10 dk bekletin. Sonra harca
kremay!, siviyagl, yumurtanin beyazini ekleyerek geteneyi katip karistirin. Uzerine unu, tuzu, kabartma tozunu
ilave edip kulak memesi kivamina gelesiye kadar yogurun. Hamuru biraz dinlendirin. Sonra hamurdan ceviz
buyukliginde parcalar koparip igine kagar peyniri koyun ve istediginiz sekli verin. Ben seklini sdyle yaptim;
kopardigim parcalar 2 karis uzunlugunda ¢ubuk yapip igine kasar peynirini koydum, rulo yapip digim atar gibi
birbirinin icinden gegirip iki ucunu tutturdum. Sonra (izerine yumurta sarisini sirlip, susam serpin. 170 derecelik
firnda Ustu kizarasiya kadar pigirin.
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