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CESUR TAVUK

1 adet bitln tavuk

2 adet aci sivri biber

1 corba kasigi aci biber salcasi
1 adet kuru sogan

1 ¢corba kasigi tereyagd

2 su bardagi su

1 cay kasigi kimyon

2 cay kasi§i tuz

Tavuk kiiclik parcalara ayrilir. Tencereye tereyadi konur,isininca tavuk pargalari konur. iki y(izii renk alana
kadar kizartilir. Sonra ince kiyilmig sodan, sivri biber ve salca ilave edilir. 1 su bardadi sicak su ilave edilir.

Kapak kapatilir. 15 dakika pisirdikten sonra 1 su bardagi daha sicak su, kimyon konur. Ates kisilir, kapakli
olarak yaklasik 25 dakika daha pisirilir.
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