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CESNILI PILAV

1.5 su bardagdi piring
2 su bardagi su

1 salcalik kirmizi biber
1 carliston biber

100 gr mantar

1 sogan

1 corba kasigi sana yag
1 ¢corba kasigi sivi yag
2 domates

6 siyah zeytin

bir tutam safran

Tuz

Karabiber

Sogan, biber ve mantarlari taemizleyip dograyin.Domateslerin kabuklarini soyup dérde bdlin.Zeytinlerin
¢ekirdeklerini ¢ikarin.Piring, su, margarin, safran, tuz ve karabiberi derin bir tencerede kaynatin.atesi kisip
suyunu ¢ekinceye kadar kapagi kapali olarak pisirin.Tahta kasikla yavasc¢a karigtirin. Siviyadi tavada isitip
sogan, biber ve mantarlari ilave ederek 5-6 dakika kavurun. Domates ve zeytinleri ekleyip birka¢ kez
karistirin.atesten alip pilave ilave edin.yavasca harmanlayip demlenmeye birakin.sicak olarak servis yapin.
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