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CESNILI PILAV

75 gr. tereyadi veya margarin
1 sogan

100 gr. kiyma

200 gr. piring

1 bardak et suyu

25 gr. mantar

Tuz

Karabiber

Bir tutam hindistancevizi
Bir tutam safran

1/2 litre tavuk suyu

50 gr. peynir rendesi

Tereyadi veya margarini bir tencerede eritip dogranmis sodan ve kiymayi 10 dakika kavurun. Pirinci ilave edip
devamli karistirmak suretiyle bir stire daha kavurun. Et suyunu ilave edip piring ¢cekene kadar karigtirin. Kiyilmig
mantar, tuz, karabiber, hindistancevizi ve safrani serpip karistirin. Tencereyi atesten alip tavuk suyunu katin.
Tencerenin kapagini kapatip yavas ateste suyunu ¢cekene kadar pisirin. Servis yapmadan 5 dakika énce peynir
rendesini ilave edip pilavi karigtirin.
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