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CESNILI MANTAR CORBASI

1 sap kereviz

1 tutam pul biber

1 tutam kekik

3 dilim tost ekmegi

6 su bardagi su

4 dal taze sogan

6 adet mantar

1 paket kremall mantar ¢orbasi
2 Yemek Kagigi Sana Klasik

Mantarlari yikayip gérde boélin. Sana yagi bir tavaya koyup Uzerine mantari ilave edin. Suyunu salip ¢ekinceye
kadar kavurun. Daha sonra ince kiyilmis sogan ve kereviz sapini ekleyin. Birlikte birkac¢ dakika sote edip kenara
koyun. Suyu bir tencereye koyup Uzerine kremall mantar ¢corbasini ekleyin. Kaynayana kadar karigtirarak pisirin.
Kaynamaya baglayinca soganli harci tencereye ekleyin. 10 dakika daha pigirip ocaktan alin.. Ekmeklerin
kenarlarini kesip kip kip dograyin. Sana yagi bir tavada kizdirin. Uzerine ekmekleri dograyin pul biber ve kekigi
katin. Birka¢ dakika kavurup ocaktan alin. Servis yaparken ¢orbanin (izerine karabiber serpin ve kizarttigimiz
ekmekleri paylastirin.
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