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CESNILI KEREVIiZ

MALZEMESI

1/4 ¢ay bardagi limon suyu
4 adet orta boy kereviz

1 tath kasigi un

1 cay bardagi zeytinyad
2 adet sogan

2 adet bavug

2 adet sivri biber

15 adet mantar

4 dis sarimsak

1 tutam kimyon

1 tath kasidi tozseker

1 tath kasidi limon suyu
tuz

maydanoz

Kerevizleri limonlu ve unlu suda harcini hazirlayana dek bekletin. Bir tencereye 1 ¢ay bardagi zeytinyagini alin.
Igine kiip dogranmig sogan, havug, ince Kiyllmig sivri biber ve mantarlari, kiip dogranmig sarimsaklari ilave edip,
5 dakika soteleyin. Ayri bir yayvan tencereye kerevizleri dizin. Uzerine hazirlanan harci yayip, 1 tutam kimyon,
tuz, 1 tath kagigi tozseker ve limon suyu dokip, biraz su ilavesiyle kerevizleri pigirin. Pigen kerevizleri tencerenin
kapagdini agmadan sogutun. Uzerine ince kiylmig maydanoz serpip, servis yapin.
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