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CESNILI DOMATES CORBASI

2 Corba Kasigi Margarin

3 Corba Kagigi Un

1 Gorba Kagi§i Salga

3 Su Bardagi Su

1 Adet Domates

1 Adet Havug

1/2 Adet Kuru Sogan

1/2 Demet Madanoz Sapi

1 Cay Kasigi Tuz

2 Gay Kasigi Domatesli Cesni
Suslemek igin:

Kizarmig ekmek pargalari kruton, rendelenmis kasar peyniri.

Margarini eritelim, unu ekleyip pembelesene kadar kavuralim. Salgayi da ekleyip kavurmaya devam edelim.
Suyu ekleyelim. Domates, havug, kuru sogan ve maydanoz sapini da dograyip ilave edelim, corbay! kaynamaya
birakalim. Iki tagim kaynadiktan sonra tel siizgecte ezerek suzelim. Tuzu ve domatesli gesniyi de ekleyelim.
Sunum sirasinda istege gore kizarmis ekmek pargalari kruton veya rendelenmis kasar peyniriyle servis edelim.

T

)=
o)

© lezzetler.com tarif no:93364 « adi:Cesnili Domates Corbasi » gdnderen:mika « indirme tarihi:01.05.2024 - 08:12



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cesnili-domates-corbasi-vt68704
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/cesnili-domates-corbasi-93364.jpg
http://www.tcpdf.org

