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CESNILI CORBA

Malzemeler:

100 gram tavuk kiymasi

50 gram kepekli makarna veya erigte
150 gram taze fasulye

Maydanoz dereotu nane

2 dis sarimsak ve yogurt

1-2 yemek kasidi domates salgasi
Haglamak icin salcali su

Yeterli miktarda karabiber ve tuz

Hazirlanisi:

Kiymayi sadece karabiber ve tuz ile karistirip minik kéfteler elde edin. Bir tencerede hazirladidiniz kaynayan
salgall suya atin. Fasulyeleri ince ince kiyarak tencere ilave edin. Eristeler ve dévulmis sarimsagi da ekledikten
sonra, fasulyeler pisinceye kadar orta ateste kaynatin. Pisme islemi bittikten sonra dereotu ve maydanozlari
ince olacak sekilde Gzerine kiyin. Arzunuza gore 1 yemek kasigi sivi yagin i¢ine kattiginiz bir iki adet naneyi
bir-iki ¢evirip corbanin tzerine dbkebilirsiniz.
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