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CESMINIGAR CORBASI

Ayse Tuter

1 kase kirmizi mercimek

2 su bardagi sut

12 bardak et suyu

2 corba kasigi YONCA misir yagi

2 adet sogan

1 adet havug

2 ¢orba kasiJi un

1 adet yumurta sarisi

1 sogan

1 adet yesil biber

1 adet kirmizibiber

1 cay kasigi YONCA sarimsak ezmesi
2 dilim yagda kavrulmus bayat etmek
Tuz

Misir yagini, sarimsak ve sogani tencereye koyarak kavurun. Havug ve biberleri kiigik kiiglk dograyin. Kirmizi
mercimek ve dogradiginiz sebzeleri tencereye ekleyerek kavurun, unu ekleyin ve tekrar kavurun. Daha sonra et
suyunu ilave edin bu kangimi 20 dakika kisik ateste pisirin, robottan gegirin ve tekrar tencereye alin. Ayn bir
kapta yumurtayi sut ile ¢irpin. Yavag yavas karistirarak tencereye ilave edin. Bir tagim kaynattiktan sonra
kizarmig ekmekle birlikte servis yapin.
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