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CESMINIGAR CORBASI

1 su bardagi kirmizi mercimek
4 su bardagi su

1,5 su bardagi st

2 yumurta sarisi

1/4 limon suyu

2 corba kasigi margarin

2 sogan

Incecik dogranmis soganlari 2 ¢orba kasigi margarinde pembelesene kadar kavurun. Soganlar pembelesince,
unu ilave ederek un sararana kadar kavurun. Mercimekleri ayiklayip tencereye alin. 5 bardak su ve et suyu ile
tuz ilave ederek mercimekler yumusayana kadar pisirin. Gorbanizi atesten aldiktan sonra siizgegten gegirin.
Gorbayi yeniden agir ates tzerine alin.

Diger yanda yumurta sarilarini ¢irparak limon suyu ile karistirin. Tencereye énce siti daha sonra yumurta
sarilarini azar azar ve slrekli karistirarak ilave edin. Gorbayi bir tasim kaynatarak atesten alin. Isterseniz ki¢uk
bir tavada ¢ok az margarini eritip kip seklindeki ekmekleri kitirlasana dek kavurduktan sonra ¢orbayla birlikte
servis yapabilirsiniz.

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 05.04.2022
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