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CESMIi NiIGAR CORBASI

1 kuru sogan

2 bardak sivi yag
4 kagik un

1 bardak kirmizi mercimek
2 litre su
Terbiyesi igin:

1 bardak sut

1 limon

2 yumurta (sarisi)
Sosu igin:
Tereyagdi

Nane

Pul biber

Oncelikle tencereye koydugunuz sivi yagi biraz kizdirip Gizerine kiip kiip dogradiginiz soganlari ekleyin. Biraz
soteledikten sonra Uzerine unu koyup kavurun. Daha sonra mercimekleri ekleyin ve suyunu koyun. Mercimekler
pisene kadar pisirin. Terbiyesi i¢in gerekli malzemeleri bir kaba koyup iyice ¢irpin. Blender kullanabilirsiniz.
Terbiyesini eklediginiz corbanizi 2 dakika kadar kaynatin. Daha sonra sosunu hazirlamak igin tereyagini eritip
baharatlari ekleyin. Servis kaselerine dokebilirsiniz.
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