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1 blyUk bas sogan

1 klicUk cay bardagi sivi yag
4 yemek kasigi un

1 su barda@i kirmizi mercimek
2 litre su (10 su bardag)
Tuz

Terbiyesi igin:

1 su bardag st

1 limonun suyu

2 yumurta sarisi

Sosu i¢in;

Tereyagdi

Nane

Pul biber

CESMIi NiIGAR CORBASI

Cesmi Nigar Corbasi igin ilk olarak, Sogani yemeklik dograyin, sivi yag ile pembelesinceye kadar soteleyin.
Ardindan unu ekleyip un kokusu ¢ikana kadar kavurun.

2 litre suyu ve yikadiginiz mercimekleri de ekleyip mercimekler pisene kadar kaynatin.

Bu asamada ¢orbamizin terbiyesi icin tim malzemeleri glizelce ¢irpin.

Pisen corbanizi ocaktan alip blenderdan gecirin bir taraftan da hazirladiginiz terbiyeyi yavasca ekleyin.
Blenderdan gecirdiginiz ve terbiyesini eklediginiz gorbayi tekrar ocada koyun, tuzunu ayarlayip 1-2 tasim
kaynayana kadar karigtirarak pisirin.

Sosunu hazirlayip krokan ekmekleriniz ile servis edin.
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