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CESMIi NiIGAR CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
4 su bardag et suyu yada su
1,5 su bardagi st

2 tane yumurta sarisi

1 yemek kasigi limon suyu

2 corba kagsigi sivi yag

2 tane orta boy kuru sogan

1 corba kasigi un

Tuz

Uzerine dékmek igin;

1 ¢orba kasigi sivi yag,

1 tath kasidi kirmizi tozbiber

Gorbanin yapilacagi tencereye yagi koyun. Sodanlari incecik dograyin ve kavurun. Hemen arkasindan unu ilave
edin ve sararana dek kavurun. Mercimekleri yikayip tencereye ilave edin. 4 su bardagi et suyunuda koyun.
Mercimekler iyice pisince blendirdan gegirin. Blerdiriniz yoksa slizgegten gegirin.

Corbay! tekrar ocaga koyun. Altini kisarak pisirin.

Meyanesi iginde yumurta sarilarini girpin. Igine limon suyunu koyup tekrar ¢irpin. Gorbanin igine énce suti
karigtirarak koyun sonrada ¢irpiimig yumurtalari karigtira karigtira ilave edin. Bir tagim kaynatin.

Ustlne sivi yagi kizdirip toz kirmizi biberide biraz yakin ve gorbanin Ustiine dokan.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 29.05.2024
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