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CESM-i NIGAR CORBASI

3 corba kasigi un tarhanasi
1 sogan

100 gr. kiyma

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay kasig tuz

Taze fesleden

1 kabak

1 domates

6 tane top cavdar ekmegi

Tarhanayi 1 bardak suda islatalim. Tavaya yag ve kiymayi koyup kavuralim. Sogani, domatesi ve kabagi
rendeleyip kiymaya ekleyelim. Karigtirarak pisirelim. Tarhanayi tencereye bosaltip 4 su bardagi su daha
ekleyelim. Karigtirarak pisirelim. Kaynayinca i¢ine kavrulmus karisimi koyup bir ka¢ dakika kaynatalim.
Ekmeklerin Ustiini kapak sekilde kesip icini oyalim. Gorbay ekmek kasesine paylastirip taze feslegenle
susleyip bekletmeden servis yapalim.
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