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CESMIi NiIGAR CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
4 su bardag et suyu

1 su bardag st

1 adet yumurta

2 yemek kagsigi Uzerine tereyadi
3 yemek kasi§i tereyagi

1 adet blyUk boy sogan

1 limonun suyu

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kirmizibiber

Tencereye tereyadini koyup i¢ine ince dogranmis sogani ekleyip iyice kavurun. Sodan pembelesince yikadiginiz
mercimekleri ve 4 bardak suyu tencereye koyup iyice yumusayincaya kadar pisirin. Atesten alip blenderdan
gecirin. Sonra tekrar adir ates Uzerine alin. Yumurta sarisi ve limon suyunu bir kasede ¢irpin. Tencereye 6nce
sUtd sonra yumurtali karigimi azar azar ekleyin. Gorbayi bir tagim kaynatip ocaktan alin.
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