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CESIT SALATA

15-20 adet Taze Fasulye
1 Sogan

1 Havug

4 dilim Tost Ekmegi

150 gr Mantar

1.5 Limon

6 corba kasigi Zeytinyagi
Biraz tursu

Geyrek kiiclkboy Kirmizi Lahana
Biraz tuz, kekik

Roka

Tost ekmeginin Uzerine ince bir kat yag slrerek kip kip keselim ve firinda kitirlasana dek kizartallim. Fasulye ve
havuclari birlikte yumusayana dek haglayalim. Fasulye ve havuglar kibrit ¢opt seklinde keselim. Tursulari
dograyalim. Mantarlari uzun dilimleyip, tGzerlerine hemen limon suyu gezdirip, harmanlayalim. Sogani ince
piyazlik dograyip, tuzla ovarak acisini ¢ikarip, yikayalim. Kirmizi lahanayi ¢ok ince dilimler halinde keselim.
Varsa roka yapraklarim ilave edelim. Simdi tim malzemeyi derin bir kasede birlestirelim. Zeytinyagdina, limon
suyu, tuz ve kekik ekleyip, ¢irpalim. Kaseye bosaltip, harmanlayalim. Kizarmig ekmekleri de ilave edip, servis
yapalim.
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