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CESIT CESIT KREPLER

Krepler igin:

1 1/4 Su Bardagi Bugday Unu (125g)

2 Yemek Kagigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu (1.5 Paket [2] 15g)
2 1/2 Gay Bardag Siit (240-250ml)

1 Buyuk Boy Yumurta (veya 2 Kic¢Uk Yumurta)

2 Yemek KasigI Toz Seker (249)

1 Cay Kasigi Tuz (1.5g)

5-6 Yemek Kagigi Tereyadi (90-100g) veya Aygicek Yagi
Uzeri icin: (istege gbre):

Muz, Bal, Kaymak

Pakmaya Gikolatali Sos

2 Su Bardagi Sut

Krem Peynir ve Zeytin Ezmesi

Bir karigtirma kabina un ve Pakmaya Kabartma Tozu[ZInu beraber eleyerek aktarin. Tuz ve toz sekeri ilave
ederek harmanlayin.

Bir ¢cirpma kabinda, yumurta, tereyagdi ve sttt mikser yardimiyla girpin.

Yumurtall karigima kuru karigimi da ilave ederek spatula veya mikser yardimiyla karigtirin.

Ocakta isittiginiz bir teflon tavaya her seferinde 1-2 yemek kasidi tereyagdi (veya bir yemek kasigi aygicek yagi)
ile birer blyUk kepge krep hamuru dékerek her iki tarafini da pisirin.

180-2000C isittiginiz ve kapattiginiz ilik firinda servis etmeden 6nce krepleri sicak tutabilirsiniz.

Kreplerinizi isteginize gére muz, bal ve kaymak ile veya Pakmaya Cikolatall Sos[?lu 2 su bardag siit ile paket
arkasindaki tarife uygun olarak hazirlayip kreplerin tzerine dékerek servis yapabilirsiniz. Gesitli regel ve
marmelatlar kullanabileceginiz gibi, eger tatli-tuzlu lezzet isterseniz krem peynir ve zeytin ezmesi de ¢ok
yakisacaktir.
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