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CERVIS

1 su bardag: eritilmis tereyagi

1 su bardagi un

1 bardak su

1 su bardag st

3 ¢orba kasiJI sizme yogurt

1 ¢corba kasigi dévilmis sarimsak
1 corba kasigi tuz

1/2 ¢orba kasigi beyaz biber

1/2 ¢orba kasigi toz tavuk bulyon
1/2 Tavuk

1 orta boy sogan

1 cay bardagdi sivi yag

1/2 ¢orba kasig kirmizi biber

Eritilmis tereyagdini tencereye dékin ve biraz karistirin. Unu ekleyin ve kavrulana kadar karistirin. Suyunu ve
sUtlna ekleyin ve karnistirin. Ardindan stizme yodurdu ve sarimsagi ekleyerek karistirmaya devam edin. Kivamini
ayarlamak i¢in su ekleyebilirsiniz. Baharatlari ekleyin ve kivam alana kadar kavurun. Tencereden yeteri kadar
servis tabagina hazirladiginiz karigimi alin. Tavugu ayri bir tencerede haglayin. Sogani dograyarak tencereye
atin ve kaynamaya birakin. Haslanmis tavugu diderek servis tabaginda hazirladiginiz karigimin Gzerine ddseyin.
Yagda biberi kizdirin ve yemegin tzerinde gezdirin.
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