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CERKEZ TAVUGU

1 adet bitln tavuk

4 dilim bayat ekmeK igi

4 dis sarimsak

3 ¢corba kasiJi zeytinyadi
Tuz

Pulbiber, karabiber

5 su bardagi su

1 cay bardagdi ceviz

1 tath kasidi kisnis, kimyon

Oncelikle temizlenmis tavugu tencereye koyup tizerine suyu ekleyip iyice haslayin. Tavuk etlerini bir kaba alip
didikleyin. Suyunu da bir kaba alin. Mutfak robotunun i¢inde, ceviz, ekmek ici, sarimsak baharatlar ve 1 su
bardagi kadar tavuk suyunu ptre oluncaya dek ¢ekin. Daha sonra i¢ine didiklenmis tavuk etlerini ekleyip
karstirin. Gerekirse bir miktar daha su ekleyip servis tabagina alin. Baharatlar ve az miktarda yag ile stsleyin.
Hatta cevizin yagini ¢ikartip kullanirsaniz daha da lezzetli olacaktir.
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