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CERKEZ TAVUGU

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendirilmesi Projesi
Ankara 2006

Bir tavuk

400 g cevizigi
Bir ekmek igi
Sarimsak

Tuz
Karabiber

Tavugu haglayin, suyunu atmayin.

Etlerini didikleyin, ondan sonra cevizi ezip, ekmek icini de ufalayin ve bunlari tavuk suyu ile karistirin.
Sarimsagi ezip onu da ekleyin daha sonra tuz ve karabiberini katin.

Tuzu az koymaya 6zen goésterin yoksa ceviz fazlasini kaldirmaz ¢ok tuzlu olabilir.

Bu malzemeyi tavugun Ustline dokip karigtirin.

Istenirse Ustline kirmizi biber siis olarak serpilebilir.
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