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CERKEZ TAVUGU

ilkay Oztiirk

3 Adet Tavuk Gogsi

1 Adet Sogan

2 Dis Sarimsak

Sosu icin:

1 Cay Bardagi Ceviz igi
2/3 Dis Sarimsak

4 Dilim Bayat ekmek ici

1 Su Barda@ Tavuk Suyu
1 Cay Kasigi Karabiber

1 Cay Kasigi Kirmizibiber
2 Cay Kagigi Tuz

2 Corba Kasigi Zeytinyagi

Tavuk gdguslerini, soyulup ikiye bélinmis sodani ve bltlin haldeki 2 dis sarimsagi su dolu tencerede 30 dakika
haslayalim. Ardindan tavuklari kenara alip ilinmaya alalim. Bu arada zeytinyadi harig, sos i¢in gerekli olan bittin
malzemeyi robotta piirlizsiz olana dek gekelim. llinan tavuk géguslerini didikleyelim. Derin bir kapta
didikledigimiz tavuklarla sosu iyice karigtirip servis tabagina alalim. Uzerine zeytinyadi gezdirelim. Dilersek ceviz
ve maydanozla sUsleyebiliriz.
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