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CEVizZLi CERKEZ TAVUGU

THY Skylife

1 butin tavuk

1 kg ceviz igi

5 kurutulmus kirmizibiber
4 dis sarimsak

4 dilim ekmeK igi

Yeteri kadar tuz

2 tatl kagigi kisnis

' tatl kagig karabiber

6 su bardag tavuk suyu

Tavuk temizlenir, titsdlenir, yikanir, haglanir, kemiklerinden ayrilir ve didilir. Kurutulmus biberler haglanir ve
cekirdeklerinden ayrilir. Bir miktar ceviz ici, biberler, sarimsak ve ekmek ici hep birlikte kiyma makinesinden
birlikte gecirilir. Kalan ceviz makineden gecirilir, sikilarak yagi bir fincana alinir. Kiyma makinesinden gegirilen
bu karigsima soguk tavuk suyu ve tuz ilave edilir karigtirilir. Didilmis et servis tabagina alinir Gzerine bu karigim
dokulur. Fincana alinan ceviz yagdi da Uzerine gezdirilir.

Not: Cevizin yag! alinamamissa, bir tavada yag kizdirilir ve kirmizi toz biber katilarak elde edilen yag cevizli
tavugun Uzerine gezdirilir.
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