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CERKEZ TAVUGU

1 adet tavuk

300 gram ceviz igi
Ceyrek ekmek igi

Yeteri kadar kirmizibiber
Tuz

Tavuk haglanir. Bir kaba ¢ikarilarak suyu suzillr, temizlenmis ceviz i¢i bir defa et makinasindan gegirilir. Bir Bir
kahve kasidi kirmizibiber tuz ilave edilir. Hafif ateste yodurulur bir middet sonra sikica yagi ¢iktigi goraltr.
Arasira bir kasik tavuk suyu konur, ¢cabuk yagi ¢ikar. Bir tlilbente konularak yadi ¢ikarilir. Cevize islanmig
sikilmis ekmek igi karistirilir. Tekrar, bir kez daha ince makinadan gegirilir. Tavuk suyu ilave edilir. Yumurta
teliyle iyice vurulur. Arzu edilen koyulukta hazirlanir. Kemiginden ayrilmig, didiklenmis tavuk bir tabaga konur,
Uzerine hazirlanan malzeme dokuilir. Cevizin yadi Uzerine gezdirilir. Arzu edilirse sarimsak ve kisnis konur.
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