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CERKEZ TAVUGU

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Cay Kasig karabiber

1 Tath Kagigi pulbiber

1 Adet biitln tavuk

2 Dilim bayar ekmek igi

1 Cay Kasigi tuz

3 Dis sarimsak

1,5 Su Bardagi ceviz igi

Tavugu yikadiktan sonra bir tencerede 4 su bardagi su ilavesiyle iyice yumugayana kadar haglayalim. Daha
sonra suyunu sizlp derilerini ¢ikaralim ve gok ufak parcalar halinde didikleyelim. Ote yandan bayat ekmek
ici,ceviz ve sarimsaklari bir mutfak robotundan gecirerek plre haline getirelim. Uzerine 1 su bardagi tavuk suyu
ve tuz ekleyerek karigtiralim. Sonra da bu harci didikledigimiz tavuklarla karstiralim. Eger kati olursa bir miktar
daha tavuk suyu ekleyelim. Margarin ve pulbiberi kizdirip Gzerinde gezdirelim.
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