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CERKEZ TAVUGU

1 adet tavuk

2 ¢orba kagiJi sivi yag

5 ince dilim ekmek i¢i (bayat)
3 su bardagi ceviz igi

8 dis sarimsak

Tavug@a 3 su bardagi su ve tuz ekleyerek kisik ateste, pisirin. Etini lif lif ayirarak ince ince didin. Servis tabagdina
yerlestirin. Sarimsak, ekmek ici ve cevizi kiigik kiiglk dograyarak, 3 su bardagi tavuk suyu ve karabiberle
karistirin. Didilmis tavuk etinin Gzerini bu karnigimla kaplayin.Yagin icine kirmizi biberi ekleyerek eriyene kadar
Isitin. Tavugun Uzerine ddkerek servis yapin.
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