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CERKES TAVUGU

100-250 gram tavuk butu
150-200 gram tavuk g6gds eti
4 dis sarimsak

200 gram ceviz igi

2 dilim bayat ekmek

1 cay bardadi tavuk suyu
yarim ¢ay bardagi sut
yarim cay kasigi karabiber
1 cay kasigi kisnis

1 cay kasigi pul biber

2 yemek kasigi zeytinyagi
Tuz

Tavuk etlerini haslayin, ¢ikartip sogumaya birakin, haslama suyunu stiziin, bir kenara ayirin. Ekmek dilimlerinin
kenar kabuklarini ¢ikartin, gukur bir kaba koyun, Gzerlerine tavuk suyunu dokin. Cevizin beste biri kadarini
kenara ayirin, kalan cevizi ve sarmisagdi havanda ezin. Soguyan tavuk etlerinin varsa kemiklerini ve derilerini
aylklayin, didikleyin, yayvan bir kaba koyun. Tavuk suyunu emen ekmekleri bir kaba alin, Gzerlerine dévilmis
ceviz i¢ini, ezilmis sarmisagl, kisnisi, karabiberi ve gerektigi kadar tuzu koyun ve iyice karistirin, istediginiz
kivamda olmasini saglayana kadar situ ilave edin. Boza kivamina gelmis olan karigimin yarisini didiklenmis
tavuk etleri ile karigtinn ve tabaga yayin. Kalan karigimi tabaktakilerin Gzerine dékerek bir bigak veya kasik
yardimiyla sekil verin. Kliclk bir tavaya zeytinyagini, ayirmis oldugunuz cevizigini, pul biberi koyun, yagi
yakmayacak kadar isitin ve gerkes tavugunun Gzerine serpin. Ezme isleminde blender veya mutfak robotu
kullanabilirsiniz. Ceviz yerine findik ile de deneyebilirsiniz.
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