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CERKEZ TAVUGU

Emine Beder

1 tavuk gégsu

1 su bardagi ceviz ici

4 dilim bayat ekmeKk igi

1 su bardag st

2-3 dis sarimsak (arzuya gore)
1 cay bardadi tavuk suyu

1/4 limon suyu

3 ¢corba kasiJi siviyag

tuz, kirmizibiber

Tavuk gégsinii birkag su yikayarak tencereye yerlestirelim. Uzerini hafifce asacak kadar sicak suyu, tuzu ve
limon suyunu ekleyerek agir ateste, gégus eti yumusayana dek haglayalim. Eti, kemiklerinden ayirarak iri
dograyalim. Bayat ekmek igini sutle islatarak blendir veya robotun igine alalim. Igine sarimsaklari, tavuk suyunu,
ceviz i¢ini, tuzu, karabiberi ekleyelim. Karigimi pirizstz kivama getirerek etlerin Gzerine gezdirelim, siviyagi
kizdirp kirmizibiber ekleyerek sosun tzerine gezdirelim ve servis yapalim.
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