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CERKES TAVUGU

Bir veya birkag besili kdy tavuklarini keserek tlylerini ve iglerini ayikladiktan sonra suda kaynatmalidir.

Ara sira kbpuginu de alip atmalidir. Bu esnada birkag sogani centmeli ve sadeyadda pembelestirmelidir.

Bir yandan da istenildigi kadar kuru ceviz igini havana koymali, kirmizi biber, tuz ve bir mktar bayat ekmek igini
de i1slatip katarak sikica dévdikten sonra, sikip cevizin yagini bir kaba akitmalidir.

Haslanmis tavuklar da ¢ikarip gégis beyaz etlerini ve diger kisimlarindaki etleri de kemiklerinden ayirmali ve
tavadaki pembelesmis sogdanla birlikte biraz daha kizarttiktan sonra, bu et pargalarini tavuk suyunu havi
tencereye almali.

Ddévulmas biberli cevizi de ilave ederek hepsini bir arada kaynatmali, tamamiyle pisip suyu ¢ekilince indirmeli ve
Uzerine ceviz yagini da dokup afiyetle yemelidir.
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