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CERKEZ TAVUGU

1 tavuk

400 gr. cevizigi

1 kahve kagigi kirmizi biber
4 dilim kabuksuz ekmek

1 su barda@i tavuk suyu

1 orta boy sogan

tuz

Cevizi et makinesinden gegirin ya da iyice dévin. Tavugu haslayip stizin. Klglk parcalara ayirin. Genisce bir
kaba c¢ekilmis cevizleri, rendelenmis sodani, islatiimig ekmek igini, kirmizi bieri ve tuzu koyarak 10 dakika
yogurun. Bir tiilbentin yardimiyla elinizle sikarak bakin yag: cikmaya bagladiginda kivami gelmis demektir. Yarim
kahve fincani yagi ayirin. Bu harca tavuk suyunu katin, karigtirin. Igine tavuk pargalarini katin. Kalan yagi Gzerine
gezdirin.
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