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CERKEZ TAVUGU

1 adet Banvit BOtun Pilig
800 ml su (kaynar)

250 gr bayat ekmek ici

500 gr ceviz (ince kiyllmis)
5 dis sarimsak (dévilmus)

1 cay kasigi pul kirmizi biber
1 corba kasig zeytinyagi
Tuz (arzu edilen miktarda)

Pilice kaynar suyu ilave edip, hizli ateste kaynama noktasina gelinceye kadar isitin. Atesi kisip, tavugu 25-30
dak. pisirin. Kendi suyunda ilinincaya kadar dinlendirip, stizlin ve suyunu ayirin.

Pilicin deri ve kemiklerini ayiklayip, etleri iri lokmalar seklinde parcalayin.

Ekmek iglerini 1slatip, iyice sikin.

Ekmek i¢i, ceviz, sarimsak ve tuzu harmanlayin. Robotta, karisim koyu mulallebi kivamina gelinceye kadar pilig
suyu ilave ederek karigtirin.

Pul kirmizi biber ve zeytinyagini kiigtk bir kapta karistirin ve rengi ¢cikincaya kadar bekletin.

Gogus etlerinden bir miktar ayirin. Kalan etleri hazirladiiniz harcin yarisi ile karistirip, servis tabagina yayin.
Kalan harci Gzerine gezdirin.

Ayirdiginiz etleri harcin Gzerine yerlestirin. Kirmizi biberli yadi gezdirerek servis yapin.

NOT: Karisimin kivamini anlamak igin i¢ine ¢atal batirin. Dik duruyorsa tam kivaminda demektir.
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