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CERKEZ TAVUGU

Malzeme:

6 ¢orba kasiJl Bizim Mutfak Misir Unu
300 gram ceviz igi

1 adet bitln tavuk

2 dis sarimsak

1 ¢orba kasigi limon suyu

Tavuk etini genis bir tencereye aktarin. Limon suyu ile sarimsaklari ekleyin. Uzerini gegecek kadar su ekleyin.
Haglayin. Sos tenceresine 2 bardak su ile misir ununu iyice karigtirin. Kisik ateste lapa kivamina gelene dek
pisirin. Tavuk eti haglaninca ocaktan alip siiziin. Soguyunca gok kiiguk pargalar olmayacak sekilde didikleyin. 1
corba kagsidi acika (aci biber salgasi) ile harmanlayin. Bir tencereye 3 su bardagi tavuk suyunu aktarin. Igine
ince ¢ekilmis ceviz ici, kalan 1 kasik acika ve misir unundan elde edilmis karigimi ekleyin. TUmini mutfak
robotunda ezdikten sonra tencerede bir tagim kaynatin. Bu karisimin igine didiklenmis tavuk etlerini ekleyin.
Karistirip hemen ocagin altini kapatin. llik veya soduk servis yapabilirsiniz.
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