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CERKEZ TAVUGU

Malzeme:

500 gr ceviz

750 gr tavuk gégis eti

4-5 dis sanmsak

2 dilim bayat ekmek igi

1 adet Bizim Mutfak Tavuk Bulyon
1 su bardag st

Bir tutam pul biber

4 su bardagi su

Tuz

Tavuklari yikayin. Tencereye alip haglayin. Tavuklar haglandiktan sonra tavuk suyunu bir kenara alin. Cevizleri
yikayin. Cevizlerin suyunu aldiktan sonra mutfak robotunda ¢ekin. Sarimsaklarin kabuklarini soyup robotta
cekin. Ekmek iclerini rendenin genis tarafiyla rendeleyin. Bir kabin igine cevizleri ve ekmekleri alin. Ceviz, yagini
birakana kadar yogurun. Kii¢clk bir kaba cevizin yagini biriktirin. Genis bir kabin igine cevizli karigimi ve
sarimsaklari alin. Haglanmig tavuklar ¢cok ince olmayacak sekilde pargalara ayirip karisima ilave edin. 1 su
bardagi suyu ve siti kontrolll olarak ekleyin. Tavuk bulyonu ilave edip karigtirin. Kignis ve tuzu ilave ettikten
sonra malzemeleri iyice birbirine karistirin. Bir stire buzdolabinda bekletin. Cerkez tavugunu servis tabagina
alin. Ceviz yaginin i¢ine pulbiberi ilave edin. Yadi Gerkez tavudunun lzerinde gezdirdikten sonra servis yapin.
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