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CERKEZ TAVUGU

Malzeme:

1 adet tavuk

7 dilim bayat ekmek

1 su bardag st

200 gr ceviz

5 dis sarimsak

1 paket Bizim Mutfak Tavuk Bulyon
Tuz

Uzeri icin :

toz kirmizi biber

1/2 cay barda@i AltinHasat Riviera Zeytinyagi

Butin tavugdu 2 tath kasigi tuz ilave ederek bol suda haslayin ve tencereden alip sogumaya birakin. Soguyan
tavugun etlerini didikleyin. Cevizleri rondoda ince ¢gekin. Sarimsaklari temizleyin ve ezin. Bayat ekmekleri
ufalayin ve bir bardak st ilave ederek islatin. Derin bir kasede tavuk etlerini, ceviz, sarimsak ve islatiimis bayat
ekmekleri tuz ilave ederek harmanlayin. Arzu ettidiniz kivama gelene dek 1/2 bardak suda eritilmis tavuk
bulyonu ekleyin ve karistirin. Servis tabadina alin. Ki¢Uk bir tavada zeytinyadi ve kirmizi toz biberi kizdirin.
Gerkez tavugunun Uzerine gezdirerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:48733 » adi:Gerkez Tavugu « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:03.04.2025 - 00:29


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cerkez-tavugu-vt21274
http://www.tcpdf.org

