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CERKEZ TAVUGU

Gerekli Malzemeler:

Tost ekmegi (6 dilim)

Tavuk gégus (2 adet haglanmis)
St (2 bardak ilik)

Cekilmis ceviz ici (1/2 bardak)
Sarimsak (2 dig)

Kirmiz toz biber (1 yemek kasig)
Zeytinyadi (4 yemek kasi@)

Tuz (1 tatli kasidr)

Siviyag (2 yemek kasig)

Tost ekmeklerinin kenarlarini kesin ve iclerini bir kabin igine koyun Uzerine 1 bardak 1lik siit ilave edin ve
yumusamasi icin bir kasikla hafifce ezin. Tim siti ekmeklere iyice yedirin. Uzerine 4 yemek kagigi zeytinyagi,
yanm bardak gekilmig ceviz i¢i, 1 tath kagid tuz, 2 dis ezilmig sarimsak ekleyin.

Onceden hagladiginiz tavuklari ince ince pargalar halinde bolerek( elinizle diderek ) diger malzemelerin Uzerine
ilave edin. Uzerine 1 cay ka§|g| karabiber ilave edin. Kivamini olusturmak icin Gzerine 1 bardak daha ilik st
ekleyin ve tim malzemeleri yogurun.

1-2 dakika yogurduktan sonra ¢erkez tavugunun hazirlama islemi tamamdir. Sosunu olusturmak icin bir tavanin
icine 2 yemek kasigi siviyag ekleyin ve Gzerine 1 yemek kasigi kirmizi pul biber dékin. Biberler yagin icinde
kdpurince altini kapatin ve kenara alin.

Hazirladiginiz tavugu servis tabagina alin ve tizerine hazirladiginiz biberli sosu ddkerek servise hazir hale
getirin.
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