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CERKEZ TAVUGU

Malzemeler :

Tavuk 1 Kg

Su 14 Su Bardagi

Sogan 1 Adet

Havuc 1 Adet

Salcasi :

I¢ ceviz 3 Su Bardagi

Kuru Sogdan 1 Adet

Kirmizi biber 1 Gorba Kasig
Tost ekmegi 3 Dilim

Komili sizma zeytinyadi 1 Kahve Fincani
Tuz

YAPILISI:

1- Bir tencereye; 14 bardak su, soyulmus 1 sogan, kazinmig 1 havug ile tlyleri yolunmus i¢i temizlenmis,
ttstlenmis ve yikanmis 1 kiloluk tavuk koyarak, kaynamaya birakin.

2- Suyun isinmasiyla Ustlinde biriken kdpUkleri aldiktan sonra tavuk pisine kadar orta isida kaynatin. Sonra,
tavugu atesten alarak ilinmaya birakin. Tavuk ilininca etlerini kemiklerinden ayirip ufak parcalara ayiklayarak
didin.

3- 3 bardak cevizi varsa kiyma makinasindan gegirin. Yoksa havanda iyice dévin. Bir kaba ince dogranmis
sogani, Komili Sizma Zeytinyagini, ufalanmig ekmek igini, kirmizi biberi ve tuzu koyarak harci iyice birbirine
yedirin. Harca ceviz i¢ini katarak tekrar kiyma makinasindan gegirin veya tekrar havanda iyice ezin.

4- Cevizlere azar azar ilik tavuk suyu katin. Ayni zamanda bir kasik veya yumurta teli yardimiyla ekmekli cevizi
mayonez kivamina gelinceye kadar ezin. Yapmig oldugunuz bu sal¢anin yarisini didiklenmis tavuk etlerine katip
karistinin. Ustlne kalan ceviz sal¢asini dokip sevis tabadina aktarin.

5- Cevizi makinada ¢ektiyseniz ¢ikan yagi, eger havanda ddverseniz , Komili Sizma zeytinyadi gezdirin.

Not: Arzu ederseniz Uzerine biraz toz kirmizi biber konmug Komili Sizma zeytinyadi gezdirebilirsiniz.
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