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CERKEZ TAVUGU

1 batin pilic

1 adet sogan

Tarator igin :

250 gr ceviz igi

4 dilim bayat ekmeKk igi

2-3 dis sarimsak

2 corba kagigi sirke

Uzerine:

2 ¢orba kagsiJi sivi yag

1 ¢orba kasigi kirmizi toz biber

Pili¢ bir bltlin sodan ve 4 bardak su (istege bagl tuz) ile haglanir. Ayri bir kaba alinip didiklenir.

Tarator icin cevizler (cok ezilmeden) 6gutdlr.

Ekmek ici ve sarimsaklar beraber 6gutliciden gegirilir.

Ceviz ile ekmek bir kasede iyice karigtirilir.

Tarator kivamina gelinceye kadar azar azar pili¢ suyu ilave edilip karistirilir. Sirke konur. Didiklenmis pili¢ ve
tarator harmanlanip servis tabagina alinir.

Uzeri ¢atal ile dizeltilip sivi yagda bekletilmis kirmizi biberle stslenir.
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