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CERKEZ TAVUGU

1 tavuk

200 gr. ceviz ici

250 gr. bayat ekmek igi

Bir ka¢ dal maydonoz

2 Kahve kasigi kirmizi biber
tuz ve karabiber

Tavuklar ayiklayiniz, iglerini temizleyiniz, bir tencerede su ile ateste pisiriniz.

Pistikten sonra tavugun etini kemiklerinden ayiriniz.

KugUk pargalara bdliniz, tuz ve karabiberle karigtiriniz.

Diger tarafta ceviz i¢ini makinada cekiniz, 2. kez kirmizi biber ilave ediniz.

Tekrar ¢ekiniz, 3. kez islatiimig ekmekle beraber bir daha ¢ekiniz (Bu islemi 5-6 kez yapiniz).

Cevizden sizan yaglar bir fincan icine aliniz.

Bu karigimi bir k&se iginde azar azar tavugun suyu ile ezerek ilave ediniz.

Tuz serpiniz, yogurt kivamina gelinceye kadar, ¢cok fazla sulu olmamasina dikkat ediniz.

Bu sosdan birazini yukarida pismis ve parcalara ayrilmis tabak icindeki tavugda karigtiriniz, bir bulamag yapiniz.
Sonra geri kalan sosunu Uzerini kapatacak tavuklarin gérilmeyecegi bicimde tabaga doékundz.

Daha 6nce ceviz igini gekerken sizdirdiiniz kirmizi renkte ceviz yaglarini Gzerine gezdiriniz, kiiglik maydonoz
yapraklariyle Uzerini sUsleyiniz.

Not: Arzu edilirse sosu hazirlarken bir kac dis sarimsak da konabilir.
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