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CERKEZ TAVUGU

1/2 kg. ceviz igi

1 adet tavuk

1/2 bayat ekmek

1 cay kasigi kirmizi biber
Tuz

Karabiber

Tavugu temizleyip, haslayin. Cevizi ayiklayip et makinasinda bir kere ¢ekin. ikinci cekiliste ekmegin ve biberin
yarisini koyup ¢ekin. Ugtincl ve dérdinci gekiliste ekmegin ve biberin hepsini koyup ¢ekin. Cekme sirasinda
sizan yaglar bir kapta toplayin. Gekilmis ceviz igini porselen bir kaseye koyun. Tavudun suyundan kepce kepge
koyarak cevizi sulandirin. Boza kivamina gelinceye kadar su ilave edip tuz ve kirmizi biber atip istediginiz aciliya
getirin. Tavuk etlerini kemiklerinden ayirip ufak pargalar halinde didin. Oidilen tavuk etlerine tuz ve karabiber
serpip, servis tabagdina yayarak koyun. Ustlerine ceviz sal¢asini dokerek etlerin Uzerini kapatin. Ust kismini
ceviz yagdi ve maydanoz yapraklariyla stsleyerek servis yapin.

Not: Gerkez tavugunun lezzetli olmasini istiyorsaniz, sicak servis yapmalisiniz. Bunun i¢in de ¢erkez tavugunu
servis yapmadan az énce hazirlayin, Gzerine yagini ve biberini son dakikada dékin ve hemen servis yapin.
Gerkez tavugu icin mimkin oldugu kadar yagl tavuk kullanmaga ¢alisin veya tavugun yagl kisimlarini gerkez
tavuguna dahil edin.
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