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CERKEZ TAVUGU

1 adet tavuk

500 gr. ceviz

50 gr. kirmizi biber
250 gr. sut

Tavugu bir tencereye koyun. Uzerine su ilave ederek 1 saat haglayin. Suyun iginden alarak bagka bir kaba
¢ikarin. Sogumaya birakin. Kemiklerini gikarip, derisini ve etini ayirin. Derileri makinada veya bigakla ince ince
dograyin. Ayiklanmig olan etleriyle karistirin. Bir kayik tabaga yerlestirin. Makinada ¢ekilmis olan cevizi temiz bir
bez Gzerine koyarak yagini sikin. Cikan yaga kirmizi biber, biraz da gicek yagi ilave ederek hafif ateste kizdirin.
Bir kabin icine alin, yadi alinmis olan cevizi bir tencereye koyun. Sit ve et suyu ilave ederek ates Uzerinde 5
dakika yumurta teliyle dévin ve sogumaya birakin. Tavugun Gzerine koyarak yagdini da gezdirin ve servis yapin.
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