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CERKEZ TAVUGU

1/2 kg. ceviz igi

1 adet tavuk

1/2 bayat ekmek

1 cay kasigi kirmizi biber
Tuz

Karabiber

Tavugu temizleyip haglayiniz.

Cevizi ayiklayip et makinasindan bir kere ¢ekiniz.

2'nci gekiliste ekmegin ve biberin yansini koyup ¢ekiniz.
3-4'nci cekiliste ekmegin ve biberin hepsini koyup ¢ekiniz.
Gekme esnasinda sizan yaglari bir kapta toplayiniz.
Gekilmis ceviz igini porselen bir kaseye koyunuz.

Tavugun suyundan kepge kepge koyarak cevizi sulandiriniz.

Boza kivamina gelinceye kadar su ilave edip tuz ve kirmizi biber atip istediginiz ariliga getiririz.

Tavuk etlerini kemiklerinden ayi, ip ufak pargalar halinde diziniz.

Dizilen tavuk etlerine tuz ve karabiber serpip servis tabagina yayarak koyunuz.
Ustlerine ceviz salgasi dokerek etleri tamamen kapatin.

Ust kismini ceviz yagi ve maydanoz yapraklanyle sisleyip servis yapiniz.
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