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CERKEZ TAVUGU

1 adet tavuk

2 dilim ekmeK igi

3 su bardagi ceviz igi
Tuz

Kirmizi biber

Temizlenmig bir adet Tavuk, tuz katilarak haglanir.

3 su bardagi Ceviz Igi, makineden gegirilerek rendelenir, Gstlne 1 tath kasigi kirmizi biber ve tuz ilave edilir. Cok
hafif ateste, tahta bir kagikla ezilerek, yogrulur. Yagdi ¢ikmaya baglayinca, bir ka¢ kasik tavuk suyu ilave edilerek
karistirilir. Atesten indirilir ve slizgecte yagi suzulur.

Cevize, islatilip, suyu sikilmig, pargalanmis 2 dilim ekmek igi katilir. Birlikte tekrar makineden gegirilir. Tavuk
suyu ilave edilir. Karigtirilir. )

Haslanmis tavugun kemikleri ve derisi ayrilarak didiklenir. Hazirladigimiz Ceviz Igi karisimi ile karistirilir.

Arzuya gore ezilmis sarimsak da ilave edilebilir.

Servis tabagina yerlestirdigimiz Cerkez Tavugunun Ustiine sus olarak daha 6nce stizdigiimiiz Cevizin yagi
ilave edilir.
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