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CERKES TAVUGU

Tavuk igin:

1 adet butin tavuk (haglanmig)
5 su bardagi su

Harci igin:

3 dig sarimsak

1 cay kasigi tuz

1,5 su bardagi ceviz igi

4 dilim bayat ekmek igi

1,5 su bardag tavuk suyu
1/2 gay kagigi karabiber
Uzeri icin (arzuya gore):

2 yemek kagsidi sivi yag

1 cay kasigi toz kirmizi biber

Sarimsaklari tuz ilavesiyle havanda doévdin.

Ayiklanmig ceviz iclerini katip havanda dévme iglemini strdGrdn.

Ufalanmig bayat ekmek iglerini azar azar eklenen tavuk suyuyla yumusatin.

Yumusayan ekmek icinin Gzerine havanda dévdiaguniz sarimsakli ceviz karigimini ekleyip karigtirin. Karabiberle
tatlandirin.

Kemik ve derilerini ayikladiginiz tavugu, ince uzun pargalar halinde didikleyin.

Tel tel ditilmig tavuk etleriyle cevizli karigsimi ve bayat ekmek igini karigtirin.

Hazirladiiniz gerkes tavugunu bir servis tabagdina aktarin.

Arzuya gore kuguk bir tavada kizdirdiginiz sivi yaga toz kirmizi biber katip karistirdiktan sonra tizerine gezdirin.
Bir tutam dogranmis taze kignis ile servis edebilirsiniz.
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