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CERKEZ TAVUGU

h //www.bim.com.tr

1 paket Tazem bonfile

3 avug Simbat ceviz

6 dilim bayat ekmek

4 dis sarimsak

2 tatl kagig1 Rafine sofra tuz
1 corba kasigi Pervin tereyadi
1 cay kasigi Destan toz biber
1 tutam Destan pul biber
Tavuk suyu 4 kepge

Tavuklar dudukld tencereye koyun ve 1 litre kadar su ekleyin. Tencereye 1 tath kasidi kadar tuz ekleyip
kapagdini kapatin. 20 dakika tavuklari didikli tencerede pigirin. Dilerseniz bu suya havug, sogan, baharatlar ya
da patates ekleyerek daha lezzetli bir tavuk elde edebilirsiniz. Tavuklari bir kdseye alin ve tel tel ayirin.

Bir havanda 4 dis sarimsak ve 1 tatl kasigi tuzu déviin. 1 paket cevizi havana ekleyin ve birkag hamle ile
cevizleri ufak pargalara ayirin.

Ayri bir kasede ufalanmig bayat ekmeklere 4 kepge tavuk suyu ekleyin. Kivama gdére bu miktar arttirabilirsiniz.
Ekmekleri ve sarimsakli cevizleri bu tavuklu késeye ekleyin ve iyice karigtirin.

Kuguk bir sos tavasinda 1 corba kasigi tereyadi yakin ve igerisine 1 ¢ay kagsiJi toz biber ekleyin.

Gerkez tavugunu servis tabagdina alin ve lizerine yagdi gezdirin. En son 1 tutam pul biber serpin ve servise hazir.
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