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CERKEZ TAVUGU

https://cook.com.tr

Sofra Tuzu 1 Tutam
Karabiber 1 Tutam
Bitin Tavuk 1 Paket
Bayat Ekmek 3 Dilim
Ceviz 2 Su Bardag
Sarimsak 2 Dig

Tavugu hagladiktan sonra suyunu bir kaba koyun. Tavuklari kemiklerinden ayirip didikleyin. 3 adet ekmek
dilimini islatip suyunu sikin, 2 su bardagi ufalanmig cevizle karigtirin. Malzemelerin hepsini mutfak robotuna
koyup, ayrilan tavuk suyunu da ilave edip kivama getirin. Tuz ve karabiber ekleyin.

Servis tabagdina alip ceviz pargalari ile sisleyin. Arzu edilirse servis yapllmadan evvel tereyadi ve kirmizi biber,
ocakta atesin Ustiinde kizdirilip, ¢cerkez tavugunun Ustine dokalUr.
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