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CERKEZ TAVUGU

https://www.dogrusucarrefoursa.com

500 gr tavuk gégsu

4-5 dilim bayat ekmek

1 su bardagi ceviz

2 su bardag tavuk suyu
2 yemek kasi§i sivi yag
2 dig sarimsak

Kirmizi pul biber

Tuz

Tavuk g6gus etlerini bol suda haglayin. Bayat ekmek, ceviz i¢i ve sarimsaklari blenderdan gecirin. Sivi yagda
pul biberi yakin ve tuzunu ilave edin. Hagladiginiz gégus etlerini kli¢Uk kiiglk didikleyin. Uzerine ekmek, ceviz
ve sarimsak karisimini, tavuk suyunu ilave edin ve iyice karistirin. Gerkez tavugunu servis tabagina aldiktan
sonra Uzerine kizdirdiginiz biberli yagi gezdirin.
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